Confrevie de [a Chaine des Rotigseurs
Bailliage du Portugal

The Chaine des Rétisseurs, is the oldest
gastronomic association in the world,
founded in France in 1248 under the
reign of King St. Louis as the "Royal Guild
of Goose Roasters”. It is an international
gastronomic  society dedicated to
bringing together professional and non-
professional members from around the
world who appreciate wine, cuisine and
fine dining. With over 25,000 members in
about seventy-five countries, the Chaine
is forever expanding and evolving
through the creation of new “Baillages”.
One unique point about the Chaine is that
membership is transferable worldwide.
This means that if you become a Chaine
member in one country and then for
professional or personal reasons you
move to another country, your
membership is still valid. Additionally, it
also allows you to be part of the Chaine's
international network and participate in
Chaine events and activities in different
countries across the globe. The society
also supports and promotes the future of
young cooks and Sommeliers, and
sponsors several food release programs
through the Chaine Foundation. The
Bailliage of Portugal operates a cookery
school in Evora to facilitate the insertion
of needy youngsters in the active life,
which requires your contribution and
support!

A Chaine des Rotisseurs €é a
associagao gastronémica mais antiga do
mundo, fundada em Franca em 1248
durante o reinado do Rei S&o Luis, como
“Corporacdo Real de Grelhadores de
Gansos”. Somos uma associagéo
gastronémica internacional que
congrega, numa Unica organizacdo,
membros profissionais e nado
profissionais de todo o mundo, tendo em
comum a mesma paixdo pela grande
cozinha e pelo bom vinho. Com mais de
25.000 membros e estando presente em
75 paises, a Chaine encontra-se em
constante crescimento com a criagdo de
novos “Baillages”. Uma das nossas
principais caracteristicas ¢ o facto dos
nossos membros gozarem do estatuto de
membro por todo o Mundo, ou seja,
guando um confrade é forcado a mudar
de pais ndo deixa de pertencer a Chaine.
Outra caracteristica prende-se com o fato
de passar a pertencer a nossa rede
internacional e poder participar nos
eventos e atividades dos diferentes
paises. A associacdo apoia e promove
igualmente jovens Chefs e Sommeliers,
assim como patrocinia variadas obras
através da Fondation de la Chaine. O
Bailliage de Portugal criou uma Escola de
Gastronomia em Evora para promover a
insercdo de jovens carenciados na vida
ativa, por qual precisamos do Vvosso
suporte!

Bailliage do Algarve — Jean Ferran, Bailli Provincial Sul do Tejo

Contato: ferran@monchique.com Tel. 282912822
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WORLD CHAINE DAY _

“ALECRIM”

Foia, Monchique
24 de abril de 2022 - April 24", 2022

Azeitona, Tremocos, Tapenade verde
Olive, Lupins, green Tapenade
Queijo de cabra fresco com orégaos e azeite
Fresh goat cheese with oregano and olive oil
Variedade de enchidos da Serra, Presunto de Monchique
A choice of local sausages, Monchigue cured ham

Empadas, Coxinhas de frango e Bolinhas de queijo
Savory pies, Chicken croquettes, Cheese balls

Espetadas de frango no Alecrim, Magaroca de Milho Assada
Chicken Rosemary skewers, roasted Corn Cobs
Salada, Batata-doce assada servido com molho de Agrido
Salad, Roasted Sweet-potato with Waterress sauce
Espetadas de Porco, Arroz com Feijao, Favas a Monchique
Porc skewers, Rice with beans, Broad-beans Monchique style

Doce fino, Bolo Green Velvet e Champanhe
Marzipan cakes, Green Velvet and Champagne cake

Café & Medronho
Vinho: Al Mudd Negra Mole

Bailliage do Algarve — Jean Ferran, Bailli Provincial Sul do Tejo
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