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BAILLIAGE DE L’ALGARVE 
 

JANTAR GASTRONÓMICO 

SEXTA-FEIRA, 29 DE MAIO DE 2020 ÀS 19:30h. 
 

GOURMET DINNER 

FRIDAY MAY 29TH, 2020 AT 7:30pm 
 

RESTAURANTE “O LEÃO DE PORCHES”, PORCHES 
 
No confortável restaurante "O Leão de Porches" nossa anfitriã Bianca Salden vai nos encantar 
com um menu excitante e muito gostoso preparado por o Chef de cozinha Marisa Alface, 
originária de Setúbal. O menu foi selecionado por Bianca e o Chef levando em conta os 
melhores ingredientes disponíveis e temperos inovadores. Os vinhos foram selecionados para 
complementar cada um dos pratos. 
 

 
At the cosy "Leão de Porches" restaurant our hostess for the evening, Bianca Salden, is going 
to spoil us with an exciting and very tasty menu prepared by her Portuguese Chef Marisa 
Alface, who comes from Setúbal. The menu has been selected by Bianca and her Chef taking 
into account the availability of the best ingredients available and the innovative spices at her 
disposal. The wines have been selected to complement and enhance the individual dishes. 
 
Dans le confort du « Leão de Porches » notre hôtesse Bianca Salden nous régalera avec un 
menu intéressant et de haut gout préparé par sa Chef Marisa Alface, originaire de Setúbal. Le 
menu choisi par Bianca et sa Chef tient compte des meilleurs ingrédients de la saison, et fait 
place belle aux saveurs créatrices. Les vins ont été soigneusement choisis pour mettre en 
valeur chaque plat. 

 

Traje: Informal Elegante, Insígnias da Chaîne     Dress code: Smart Casual and Chaîne Insignia 

Confrades / Confreres:                           80€00 

Convidades  / Guests:                             90€00 

Jovens / Juniors:                                     75€00 
 

                                                                                                                                                                                                                

Inscrições / Inscriptions :  Jean Ferran, ferran@monchique.com - tel. 282 912 822 

Pagamento por Transferência Bancária na conta do Algarve (ver abaixo )  

Payment by Bank transfer only (Bank details below. Please ask bank to confirm by  e-mail) 

Data limite da inscrição (e do pagamento): dia 20 de maio              Please confirm (with payment) by May 20th  
 
 

Chaîne Algarve: Banco Millennium – NIB: 0033 0000 45357534651 05 - SWIFT/BCI: BCOMPTPL 
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Couvert, Amuse Bouche 

Espumante Poço de Lobo: Arinto Chardonnay 
~~~~~~~~ 

Salada de beterraba e laranja, nozes caramelizadas, pickle couve flor, requeijão 

Beetroot and Orange salad, caramelised walnuts, pickled cauliflower, fresh cheese 

Salade de betterave et orange, noix caramélisées, pickle de chou-fleur, fromage frais 

Muros Antigos: Loureiro 
~~~~~~~~ 

Linguado, cremoso de quinoa vermelha, tomate cherry assado, brocollini, manteiga ervas e lima 

Sole, Cream of red quinoa, grilled cherry tomato, baby broccoli, herbs and lime butter 

Sole, crème de quinoa rouge, tomate cerise grillée, brocollini, beurre aux herbes et citron vert 

Vinho do Tareco Branco: Antão Vaz, Diagalves, Perrum 
~~~~~~~~ 

Pato, arroz selvagem, cenoura baby, cebola perola, molho de mirtilo 

Duck, wild rice, baby carrot, pearl onion, blueberry sauce 

Canard, riz sauvage, petite carotte, oignon perlé, sauce aux myrtilles 

Vinha do Putto: Touriga Nacional, Tinta Roriz, Merlot 
~~~~~~~~ 

Semifrio de arroz doce, espuma de canela, gel de limão 

Sweet rice semifrio, cinnamon mousse, lemon gel  

Semifrio de riz au lait, mousse de cannelle, gel de citron 

Casa Santos Lima: Gewurztraminer 

~~~~~~~~ 

Café ou Chá com petit four 

Coffee or tea with petit four 

Café ou thé et petit four 
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