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                                        BAILLIAGE DE L’ALGARVE 
 

 
 

SATURDAY DECEMBER 8TH, 2018 AT 7.30 P.M.  

SÁBADO 8 DE DEZEMBRO DE 2018 ÀS 19h30 
 

 A BLACK-TIE MICHELIN STAR XMAS DINNER 

AT HEINZ BECK’S “GUSTO” RESTAURANT 
 

 UM JANTAR DE NATAL de GALA COM ESTRELA MICHELIN 

NO RESTAURANTE “GUSTO” DO CHEF HEINZ BECK   
 

HOTEL CONRAD, ALMANCIL 
 

 

We have been willing to try Chef Heinz Beck’s restaurant in Almancil for quite a while but having 
had the chance to taste the superb cuisine at his 3 Michelin stars restaurant in Rome with the 
Chaîne last Summer, I decided the time was now! And what a nice place “Gusto” is to enjoy a 
little Chaîne elegance and glamour mixed with gastronomy for our very special Xmas dinner. 
Xmas being a time to indulge and not to drive, the hotel is offering us rooms at a special price. 

~~~~~~ 

Faz tempo que estamos para experimentar o restaurante do Chef Heinz Beck em Almancil, tive 
a oportunidade de saborear a culinária soberba do seu restaurante de 3 estrelas Michelin com 
a Chaîne em Roma, então decidi que a altura certa é agora! E que lugar mais agradável 
"Gusto" para gozar de um pouco da elegância da Chaîne e de glamour, misturados com 
gastronomia para render o nosso jantar de Natal muito especial. Natal sendo uma altura para 
divertir-se e não conduzir, o hotel oferece-nos quartos a um preço especial. 

Black Tie or Dark Suit and Chaîne Colar           Smoking ou Fato Escuro, Colar da Chaîne 

 

Members / Membros da Chaîne: 170€00  

Spouses of Members & Guests / Cônjuge de Membros e Convidados: 190€00 

Young Members / Jovens:  160€00                 
                                                                                                                             

Bank transfer (Bank details below. Please confirm by e-mail sent to the Bailli*) 
Transferência Bancária (ver abaixo. Com confirmação enviada para o Bailli do Algarve*) 

 
Please confirm (with payment) before December 1st   Data limite da inscrição (e do pagamento): 1 de dezembro                 
 

*Bailli: Jean Ferran, Apt. 33, 8550-909 Monchique. ferran@monchique.com Tel: (+351) 282 912 822 

Chaîne Algarve: Banco Millennium – NIB: 0033 0000 45357534651 05 - SWIFT/BCI: BCOMPTPL 
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MENU 
 

Executive Chef: Daniele Pirillo 
 

Wine Director / Sommelier: Miguel Martins 

 
 

Royal Palmeira Vinhos Verdes Branco 2015 

 (Loureiro) 

 

Porta Cavaleiros Branco 1984– Dão 

(Encruzado e Bical) 
 

 Esporão P.S. Branco 2016 – Alentejo 

(Semillon) 
 

Quinta de Lemos Tinto 2008 – Dão 

(Jaen) 
 

Taylors 20 years Port wine 

Amberjack marinated with citrus and guacamole 

Lírio marinado com citrinos e guacamole 

 

Foie gras with quinoa and mushroom infusion 

Foie-gras com quinoa e infusão de cogumelos 
 

 

Fagottelli Carbonara 

 

Duck breast with topinambur cream and mustard sauce  

Peito de pato com tupinambor e molho de mostarda 
 

“Come un tiramisu” 

 

******************************* 
 

H O T E L  C O N R A D  A L G A R V E  
 

Estrada da Quinta Do Lago, 8135-106 Almancil, Algarve, Portugal 
 

Telephone: (+351) 289 350 700     www.conradalgarve.com/ 
 
 

******************************* 

 

Special Prices for Rooms (Breakfast Included) - Please book directly with the hotel 

Preços Especiais para Quartos (com Pequeno Almoço) - Reservas diretamente com o hotel. 
 

• Single occupancy / Quarto Single €135 per room / por quarto 

Double occupancy / Quarto Duplo €155 per room / por quarto 
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