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BAILLIAGE DE L’ALGARVE 
 
 

ALMOÇO GASTRONÓMICO  

SABADO, 13 DE ABRIL DE 2013 ÀS 13.00h. 
 

GOURMET LUNCHEON 

SATURDAY APRIL 13
TH

, 2013 AT 13.00h  
 

RESTAURANTE “VISTAS” – VILA NOVA DE CACELA 

MONTE REI GOLF & COUNTRY CLUB 

 

O Chefe Jaime Perez, um protégé de Ferrán Adriá, já foi Chefe no "El Bulli", um restaurante com 

3* Michelin em Barcelona, que foi referenciado como o "Melhor Restaurante" no mundo. Ele 

elaborou para nós um menu muito imaginativo com alguns dos seus pratos de destaque, que irá 

servir neste almoço no elegante restaurante "Vistas" no magnífico Monte Rei Golfe e Country 

Clube. Este local é incomparável com a assinatura de Jack Nicklaus, que desenhou este campo de 

golfe e este almoço deve ser algo especial para ser lembrado. 
 

Chef Jaime Perez, a protégé of Ferrán Adriá and a former leading Chef at his 3* Michelin "El Bulli" 

restaurant in Barcelona referred to as the "Best Restaurant" in the world has put together a very 

imaginative menu including some of his signature dishes for our lunch at the elegant "Vistas" restaurant 

in the beautiful Monte Rei Golf and Country Club. This venue is second to none with its Jack Nicklaus 

Signature Golf Club and the lunch should be something special to be remembered. 

 
 
 

Traje informal, Insígnias da Chaîne           Dress code: Casual and “Chaîne” 
 

 

NOME / NAME): ____________________________________________________________________ 
 
 

Membros da Chaîne / Members:                                                               90€00 x n.º Pax …. = .…  

Conjugos de Membros / Spouses of Members:                                      100€00 x n.º Pax …. = …. 

Convidades / Guests:                                                                                100€00 x nº  Pax …. = .… 

Jovem & Jornalista / Young Members and Journalists:                         85€00 x nº  Pax …. = …. 
                                                                                                                      

                                                                                                                        TOTAL         €  …… 
Cheques a ordem da “Chaîne des Rôtisseurs” enviados para o Bailli do Algarve* ou Transferência Bancária (ver abaixo ) 

Cheques made to “Chaîne des Rôtisseurs” sent to the Bailli of Algarve or Bank transfer (Bank details below) 

Data limite da inscrição (e do pagamento): dia 9 de Abril           Please confirm (with payment) by April 9th 
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Seleção de Tapas do Chefe 

Amuse-Bouche 

Tártaro de Atum com Gelado de Wasabi e Dois Molhos, Soja e Maracujá 

Lagostim Grelhado com Alcachofras Salteadas, Puré de Tupinambor e Molho de Refogado 

Leitão Desossado e Caramelizado com Mel, Mousse de Maçã e Rúcula 

Delícia de Café com Manteiga de Chocolate, Gelado de Café e Molho de Amendoim 

Café e Petit Fours 

 

 

Chef’s Selection of Tapas 

Amuse-Bouche 

 Tuna Tartar, Wasabi Ice Cream and Two Sauces, Soya and Passion Fruit 

Grilled Cray Fish with Sautéed Artichokes, Sunchoke Light Puré and Stew Sauce 

Caramelized Suckling Pig with Honey, Apple Mousse and Rocket Salad 

Coffee Delight with Chocolate Butter, Coffee Ice-Cream and Peanut Sauce 

Coffee and Petit Fours 

 

 

Agua Mineral, Cerveja e Refrigerantes 

Espumante Sidónio de Sousa Branco Brut 

Vinho Branco Quinta Seara D’Ordens Reserva 2011, Douro 

Vinho Tinto Passagem Reserva 2009, Douro 

Vinho do Porto Quinta Seara D’Ordens Reserva Tawny 

 

 

Mineral Waters, Beer and Soft Drinks 

Sparkling Wine Sidónio de Sousa Branco Brut 

White Wine Quinta Seara D’Ordens Reserva 2011, Douro 

Red Wine Passagem Reserva 2009, Douro 

Port Wine Quinta Seara D’Ordens Reserva Tawny 
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