
 

 
 

 

 

Dîner 

 

Espuma de côco – caril com camarão 
 

Kokos–Curry Schaumsuppe mit Garnelen 
 

Cocos–Curry foam soup with Shrimps 
 

 
 

Vieiras salteadas sobre espargos verdes com 

cogumelos shiitake e espuma de trufas 
 

Jakobsmuscheln auf grünem Spargel mit 

Shiitake-Pilzen und Trüffelschaum 
 

Sauteed Scallops on green asparagus with 

Shiitake mushrooms and truffle foam 
 

 
 

Sorbet de Manga 
 

Sorbet mit Manga 
 

Mango  Sherbet 
 

 
 

Filete de Novilho sobre alcachofra e tomate com 

Puré de batata e ervas aromaticas 
 

Rosa gebratenes Rindsfilet auf Artichocken-Tomaten- 

gemüse mit Kartoffel-Kräuter Püree 

 

Pink roasted beef tenderloin with artichoke-tomato- 

Vegetables and herbe patatoe puree 
 

 
 

Semi frio de queijo fresco com framboesas 

 

Geeistes Frischkäsetörtchen mit Himbeeren 

 

Chilled cream cheese tartelette on raspeberry coulis 

 

 
 

Café & Friandises 

 
 

 

 
 

 

 

Apéritif 

          Raposeira Reserva Seco or Kir Royal 
 

          Appetizer 

 
Douro: 

            Branco 

Quinta Seara d’Ordens Reserva 
(Malvasia Fina, Rabigato, Fernão Pires) 

 

Alentejo: 

           Tinto 

        Dona Maria 
          (Aragonés, Cabernet Sauvignon, Alicante Bouchet,       

           Syrah) 

 

Port Wine 
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