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BAILLIAGE PROVINCIAL “SUL DO TEJO” 

   Fim de Semana no Alentejo, de 11 a 13 de novembro, 2016 

4º Aniversário da Escola Gastronómica da  

Época de Caça no Alentejo  

Este ano vamos regressar a Évora e comemorar o 4º aniversário da escola Gastronómica 

em estilo. Tirando parte de um fim de semana complete de 

amizade, turismo e gastronomia.  

A nossa base durante as duas noites será o nosso hotel 

favorito, o fantástico “Convento do Espinheiro 5*”, situado 

perto de Évora, membro da Chaine des Rotisseurs e da “ 

Luxury Collection Hotel & Spa”  

 

Prosseguindo na manhã do dia 11 de novembro, nos nossos autocarros particulares, do 

Algarve, Lisboa e Porto, haverá uma paragem “a caminho” para uma prova de vinhos e 

almoço na Herdade da Malhadinha Nova perto de Beja onde iremos nos encontrar com 

participantes de diferentes regiões para dar inicio ao fim de semana. Para além de 

produzirem alguns dos melhores vinhos de Portugal, sob 

a supervisão do enólogo Luís Duarte, a Herdade da 

Malhadinha também contém um restaurante de alta 

gama, gerido pelo Joachim Koerper, chefe consultor com 

uma estrela Michelin em colaboração com Bruno 

Antunes, o chefe residente, e a Sra. Vitalina Santos, 

cozinheira tradicional, que oferecem menus sazonais 

inspirados na Gastronomia Alentejana. Iremos ainda 

desfrutar de uma visita á Adega, com prova de vinho e almoço cujo tema será a “Caça”. 

Para aqueles que não são amantes de “Caça”, haverá uma opção de “pesca” ou alternativa para 

todas as refeições, se referido na altura da reserva. 

 

A meia tarde, iremos efetuar o check-in nos nossos quartos “De Luxo”, no Convento do 

Espinheiro, haverá tempo para descansar, explorar o hotel e o Spa, antes de nos 

reunirmos no bar para uma um aperitivo e seguida no autocarro para o próximo 

Restaurante… 
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Jantar esta noite será no, “O Fialho” em Évora onde o nosso 

Confrere Amor Fialho irá organizar para a Chaîne des 

Rôtisseurs um daqueles banquetes, á boa tradição 

Alentejana, que tem feito deste restaurante de família, um 

marco mundialmente conhecido desde que abriu em 1945…  

~~~~~~~~~~~~~ 

 

No Sábado, 12 de novembro, haverá pelo fim da manha uma visita 

(autocarro) á Adega da Cartuxa na Quinta do Valbom, a 2kms de Évora, 

onde iremos provar alguns dos famosos vinhos da Fundação Eugénio de 

Almeida. Esta será seguida de um almoço leve. 

A marca Cartuxa é a principal atividade da Fundação Eugénio de 

Almeida é a marca “umbrela” da Vinha da Cartuxa, Alagar da Cartuxa 

e Turismo Enólogo da Cartuxa. O logotipo identifica vinhos tais como: 

Vinea, EA, Foral de Évora, Cartuxa, Scala Coeli e o legendário Pêra-

Manca, assim como o azeite Álamos, EA e Cartuxa Gourmet. 

Regresso ao hotel para descanso, spa, ou que calhar, e preparar para 

um cocktail no Palácio de Cadaval, a convite de S.A.R. Diana e Charles-

Philippe d’Orleans, para conhecermos os alunos e professores da Escola 

Gastronómica da Chaîne e celebrar com eles o 4º aniversário desta 

escola. De seguida, prosseguimos para jantar no novo restaurante do 

Palácio, Cinco Quinas para provar as criações do Chef João Louro. 

~~~~~~~~~~~~~ 

No domingo, mais uma vez iremos concluir a nossa visita em grande, com um almoço 

muito especial de “Caça”, preparado para nós pelo Chefe Bouazza Bouhlani e servido na 

privada “Sala das Cisternas” do Convento do Espinheiro. 

   

Partida do Hotel está prevista por volta das 15:30. 

 
 

Este programa é apenas indicativo do que gostaríamos de fazer, ainda sujeito a várias possíveis alterações, nesta data! 
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