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Bailiado do Alentejo

8 - 10 de Novembro de 2013
November 8" — 10", 2013

1° Aniversario da Escola de Gastronomia da Chaine
1% Anniversary of the Gastronomy School

Queridos Confrades e amigos,

Ha um ano atras, inauguramos a Escola de Gastronomia da Chaine des Rétisseurs, a qual acabava de
receber na altura os seus primeiros estudantes. Hoje € com muito orgulho que vos informamos que 21
deles completaram o primeiro ano, iniciando entédo o 2° e ano final, e que um grupo novo esté iniciando o
1° ano agora, sendo que teremos quase 50 estudantes em formacao! Que maneira melhor para celebrar
este aniversario que voltar a Evora ao convite dos grandes patrocinadores da Escola, o Principe Charles-
Philippe e a Princesa Diana d' Orleans? E, para que a vossa visita a Evora se torne inesquecivel, a juntar
a este evento acrescentdmos mais convivios fantasticos!

A nossa base para este maravilhoso fim de semana sera o Convento do Espinheiro onde, como ja vem
sendo hébito, o nosso confrade Pires de Dinis tratara de tudo para que nada nos falte.

Sabendo que podemos contar com a vossa presenca e grande apoio, estaremos prontos para os receber.

e e s s s o o P o s

Dear Confreres, dear friends,

One year ago, we inaugurated the Gastronomy School of the Chaine des Rétisseurs which had just
opened to the first students. We are very proud that 21 of them have completed their first year and are
starting the 2" and final year, whilst a new group is now initiating their 1st year, so we will have nearly 50
students in training! What better way to celebrate this anniversary than to return to Evora at the invitation
of the School’s great supporters Prince Charles-Philippe and Princess Diana d’ Orleans? And apart from
this great event, we have of course organised some fantastic events to make your visit to Evora un
unforgettable week-end!

Our base for the week-end will be the Convento do Espinheiro as usual, where our Confrere Dinis Pires
will make sure we are perfectly pampered.

Knowing we can count on your presence and active support, we look forward to seeing you there.

VIVE LA CHAINE!
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Confrérie de la Chaine des Rétisseurs
Ordre Mondial des Gourmets Dégustateurs

« Chaine Foundation »

Bailliage du Portugal

Os lucros revertem a favor da nossa Escola de Gastronomia Theprofits will go towards funding our Gastronomy Schoo

Sexta-feira, 8 de Novembro:
Friday November 8th

Séabado, 9 de Novembro:
Saturday November 9"

Bailiado do Alentejo
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1° Aniversario da Escola de Gastronomia da Chaine

1% Anniversary of the Gastronomy School

10:00 Vila Vita: Saida de autocarro para o Alentejo
(Algarve) Vila Vita: Departure by private bus for the Alentejo

Almoco leve a caminho da Pousada do Castelo de Alvito
Light Lunch “en route” at the Pousada do Castelo de Alvito

Durante a tarde, “check-in” no Convento do Espinheiro perto de Evora
Afternoon check-in at the hotel Convento do Espinheiro near Evora

18:15

19:00

20:00

10:00

12:30

Boas-vindas no Bar “Cozinha dos Frades” no Convento
Welcome drink in the “Monk’s kitchen” Bar of the Convent

Saida de autocarro para Terrugem
Departure by bus to Terrugem

Jantar no famoso restaurante “A Bolota Castanha”
Dinner at the famous restaurant “A Bolota Castanha”

Pequeno-almoco no hotel / Breakfast at the hotel

Saida de autocarro para a visita do Lagar , prova de Azeite e de Vinhos de
Jodo Portugal Ramos

Departure by bus to visit the Olive oil Press and tasting of Olive oil and Wines from
Joédo Portugal Ramos

Almoco regional no restaurante “ O Chana” perto de Estremoz
Regional Lunch at the restaurant ‘O Chana” near Estremoz

Depois do almocgo, voltaremos para hotel
After lunch, we will return to the hotel

18:30

18:45

Saida de autocarro para Evora
Departure by bus to Evora

Cocktail no Palacio dos Duques de Cadaval
Cocktail at the Palace of the Dukes of Cadaval

20:00 Jantar no restaurante” Cartuxa” no antigo Palacio da Inquisicéo
Supper at the restaurant “Cartuxa” in the old Palace of the Inquisition
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Domingo, 10 de Novembro: Pequeno-almoco no hotel / Breakfast at the hotel
Sunday November 10"

11:00 Saida de autocarro para o Algarve
(Algarve) Departure by bus to the Algarve

13:00 Almogo “Eno-Cinegético”” Gourmet na Herdade dos Grous
“Wine and Game” Gourmet Lunch at the Herdade dos Grous

17:30 Vila Vita (hora aproximada / estimated time)

School

Portugal
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1° Aniversario da Escola de Gastronomia da Chaine
1% Anniversary of the Gastronomy School

Formulario de Reserva / Booking form

NOMES / NAMES:

Programa Completo (com desconto), por pessoa
Full program (with discount), per person

Confrades / Confreres: 01 x 350 Euros p.p. =....... €
Cénjuges e Convidados / Spouses & Guests: [1 x 400 Euros p.p. =....... €
Jovens e Jornalistas / Juniors and Journalists: 11 x 300 Euros p.p. =....... €
EM SIMULTANEO, PODE FAZER A SUA DOAGAO PARA A ESCOLA: 50€ = 1 PIN DOACAO /DONATION =........€

PLEASE MAKE A DONATION FOR THE SCHOOL AT THE SAME TIME: 50¢€ = 1 PIN

TOTAL: €

Programa Parcial por pessoa (incl. transportes) / Partial Program (incl. transports)

Cocktail & Jantar Sexta-feira / Cocktail & Dinner Friday :

Confrades / Confreres: [1 x 90 Euros p.p. =........ €

Conjuges e Convidados / Spouses & Guests: [1 x 100 Euros p.p. = ....... €

Jovens e Jornalistas / Juniors and Journalists: [l x 80 Euros p.p. =....... €
Dia completo S4bado / Full day Saturday:

Confrades / Confreres: 71 x 160 Euros p.p. =....... €

Conjuges e Convidados / Spouses & Guests: 71 x 200 Euros p.p. =....... €

Jovens e Jornalistas / Juniors and Journalists: 71 x 140 Euros p.p. =....... €

Inscricdes até 1 de Novembro, confirmadas através de pagamento por cheque a ordem da Chaine des
Rétisseurs, enviados para o Bailli Provincial* (endereco abaixo), ou por transferéncia bancéaria para a
conta do Bailliage do Alentejo

Inscriptions before November 1%, confirmed by cheque, or by bank transfer to the Alentejo account,
sent to the Bailli Provincial* (address below)

* Bailli Provincial: Jean Ferran, Tel. (+351) 282 912 822 / 966 404 567; E-mail: turifoia@gmail.com
Apartado 33, 8550-909 Monchique

Chaine Alentejo: Banco Millennium — NIB (PT50) 0033 0000 4535 7625 92805 - SWIFT/BCl: BCOMPTPL
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HOTEL CONVENTO DO ESPINHEIRO

Dinis Pires, Maitre Hbtelier da Chaine des Roétisseurs
Diretor Geral / General Manager

PFV reservar directamente com o hotel, mencionando a Chaine des Rétisseurs.
Please book directly with the hotel, mentioning the Chaine des Rétisseurs.

i SRR e T —

Preco Especial para a Chaine des Rétisseurs: Quarto Duplo e Pequeno-almoco / Noite: 120€00
Special Rates for the Chaine des Rétisseurs: Double room, Bed & Breakfast / Night

Preco Especial para a Chaine des Rotisseurs: Quarto Single e Pequeno-almocgo / Noite: 100€00
Special Rates for the Chaine des Rétisseurs: Single room, Bed & Breakfast / Night

reservas@conventodoespinheiro.com T: +351 266 788 200 | F: +351 266 788 229

www.conventodoespinheiro.com GPS-38°.36".3"N/ 7°.53". 18" W

Convento do Espinheiro
a Luxury Collection Hotel & Spa o 11
luxurycollection.com/evora ( ; )

»~
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Confrérie de la Chaine des Ro6tisseurs
Ordre Mondial des Gourmets Dégustateurs
« Chaine Foundation »

Bailliage du Portugal

Os lucros revertem a favor da nossa Escola de Gastronomia Theprofits will go towards funding our Gastronomy Schoo

Almoco de Sexta-feira 8 de Novembro de 2013
Lunch on Friday November 8", 2013

Traje: Informal e Insignia da Chaine / Dress code: Casual & Chaine Insignia

Restaurante da Pousada do Castelo de Alvito

Pouca conhecida mas muito simpatica, a Pousada de Alvito abriu em 1993 através da recuperacdo de um castelo do
século XV. O edificio é, desde 1910, classificado como Monumento Nacional e um exemplo do melhor da arquitectura
Portuguesa, combinando a arquitectura de residéncia apalagcada e fortaleza e influéncias islamicas, goticas e
manuelinas. Um dos nossos lugares favoritos no Alentejo.

Little known but very friendly, the Pousada do Alvito opened in 1993 after the recuperation of the fifteenth century
castle. This building has been classified, since 1910, as a National Monument and an example of the best of the
Portuguese architecture, which combines the architecture of the fortress and palatial residence and of Islamic, gothic
and Manueline influences. One of our favourite hide-away in the Alentejo.

Salada de Queijo Fresco com tomate e orégaos / Fresh Cheese Salad with Tomato & Oregano
*kkkk
Tradicional Cacado de Coentrada / Traditional Dogfish in Coriander
*kkkk

Péra bébeda / Drunken pear
*kkkk
Café & “Petit fours”

Vinhos / Wines: Vinha da Defesa Branco
Herdade Grande Tinto
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Os lucros revertem a favor da nossa Escola de Gastronomia Theprofits will go towards funding our Gastronomy Schoo

Jantar de Sexta-feira 8 de Novembro de 2013

Dinner on Friday November 8", 2013

Traje: Informal Elegante e Insignia da Chaine / Dress code: Smart Casual & Chaine Insignia

Restaurante “A Bolota Castanha”
Quinta das Janelas Verdes - 7350-491, Terrugem

Um Marco da Gastronomia do Pais no Alentejo, com a qualidade de sempre e onde a inovacéo nunca é esquecida. O
bom gosto sobressai num poiso privilegiado para apreciadores da gastronomia alentejana, aqui trabalhada com apuro

e servida com esmero.
A landmark of the country's gastronomy in the Alentejo, always with the same quality but where innovation is never

forgotten. Good taste stands out in a privileged spot for connoisseurs of the Alentejo gastronomy, here deliciously
refined and served with great care.

Bolsita de Verduras com Vichyssoise de Mag¢éa / Small Vegetable Parcels with an Apple Vichyssoise
Creme de tomate com ovinho de codorniz / Cream of Tomato with a small Quail’s Egg
Bacalhau Confitado com Verduras saltedas / Confit of Cod with sauteed Greens
Charlotte de Aves e Améndoa / Poultry and Almond Charlotte

Sortido de Doces conventuais / A Choice of Convent’s sweets

Vinhos selecionados da Herdade das Servas.
Selected wines from Herdade das Servas.
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Almoco de Sadbado 9 de Novembro de 2013
Lunch on Saturday November 9™ 2013

Traje: Informal, Insignias da Chaine / Dress code: Casual, Chaine Insignia

Restaurante “O Chana ”do Bernardino

Aldeia da Serra, Redondo

“A arte de bem receber Alentejana com o melhor sabor”
The art of Alentejo’s hospitality, with the best flavours

Queijinhos; Salada de pimentos assados; Salada de figado de coentrada;
Farinheira assada; Pezinhos de coentrada.
Small Cheeses; Grilled Peppers salad; Liver and Coriander Salad;
Grilled Blood Sausage; Trotters with Coriander

*kkkk

Sopa ligeira de feijao manteiga / Light Soup of Butterbeans

*kkkk

Ensopado de borrego / Alentejo Lamb Stew

*kkkk

Mousse caseira de chocolate / Home-made Chocolate Mousse

Vinhos/ Wines: “Convento da Tomina” de Francisco Nunes Garcia.
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Cocktail de Sdbado 9 de Novembro de 2013: 18h30 — 19h30
Cocktail on Saturday November 9™ 2013 - 6:30pm — 7:30pm

Traje: Elegante e Colar da Chaine / Dress code: Cocktail & Chaine Collar

Palacio dos Duques de Cadaval
Evora

A convite das SS. AA. RR.
Prince Charles-Philippe e Princesa Diana d’Orléans, Duquesa de Cadaval

1° Aniversario da Escola de Gastronomia da Chaine des Rotisseurs

At the invitation of TRH
Prince Charles-Philippe and Princess Diana d’Orléans, Duchess of Cadaval

Anniversary of the Gastronomy School of the Chaine des Rotisseurs
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Jantar de Sdbado de Novembro de 2013: 20H00

Dinner on Saturday November 9", 2013 - 8:00pm

Restaurante “Cartuxa”
Chef: Bouazza Bouhlani e equipa liderada por José Baldé
Rua Vasco da Gama, n.° 15 7000-941 Evora

Um novo espago a ndo perder de inspiracdo Mediterranica onde os sabores do Alentejo assumem um lugar de destaque.
O Chef Bouazza recria receitas ancestrais recorrendo maioritariamente a produtos de estacao da regido com o cuidado
de preservar os sabores da tradigdo.

A new space not to be missed, inspired by the Mediterranean cuisine but where the flavours of the Alentejo assume a
prominent place. Chef Bouazza recreates ancestral recipes using mostly seasonal products of the region, taking care of
preserving the flavours of the tradition.

Espetadinha de polvo panada com coentros frescos / Small Skewer of Breaded Octopus
Salada de ovinhos com estaladico de paio / Quails egg Salad with sausage chips
Lascada de bacalhau com pimentos / Cod with peppers
Empadinhas de galinha / Small Chicken Pastries
Cogumelo assado em crosta de farinheira / Baked Mushroom in local Sausage Crust

Presunto / Local Cured Ham
*kkkk
Naco de touro de lide com uma miga solta de batata / Cut of Bull with a fluffy potato ‘miga”

k*kkkk

Pao de rala com gelado de poejo / Local Bread Pudding with Pennyroyal Ice Cream

Vinhos Branco e Tinto: “Cartuxa” da Fundacdo Eugénio de Almeida
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Almoco de Domingo 10 de Novembro de 2013
Lunch on Sunday November 10™ 2013

Herdade dos Grous chef Rui Prado

Traje: Informal e Insignia da Chaine / Dress code: Casual & Chaine Insignia

[

4

B

HERDADE DOS

GROUS

Tradicional Perdiz de Escabeche, Presunto Pata Negra, Enchidos e Queijos Regionais, Manteigas,
Pao e Tiborna.
Traditional Marinated Partridge, Pata Negra Ham, Local Sausages and Cheeses, Bultters,
Bread and Olive Oil

Herdade dos Grous Colheita Branco

kkkkk

Terrina de Caca com Frutos Silvestres, flamejados com Aguardente Velha.
Game Terrine flambéed with old spirit

Herdade dos Grous Reserva Branco

*kkkk

Canja de Perdiz Aromatizada com Horteld da Ribeira.
Partridge Soup with Mint from the Stream

Herdade dos Grous Colheita Tinto

*kkkk

Lombinho de Javali estufado com Cogumelos selvagens e Puré de Batata Doce
Filet Mignon of Wild Boar with Wild Mushrooms and Sweet Potato Purée

Herdade dos Grous “Moon Harvest”

*kkkk

Péra Cozida em Vinho Branco da herdade, com Alecrim, Tomilho, Molho de Frutos Silvestres e
Bola de Gelado de Canela.

Pear cooked in White Wine from the Estate, with Rosemary, Thyme, Red Berries Sauce and
Cinnamon Ice Cream
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