
 

 

AA Chaîne des Rôtisseurs é a associação gastronómica 

mais antiga do mundo, fundada em França em 1248 

durante o reinado do Rei São Luis, como ‘’Corporação 

Real de Grelhadores de Gansos’’ (Guildes Royal des 

Rôtisseurs d'Oies). Somos uma associação gastronómica 

internacional que congrega, numa única organização, 

membros profissionais e não profissionais de todo o 

mundo, tendo em comum a mesma paixão pela grande 

cozinha e pelo bom vinho. Com cerca de 24.000 

membros e estando presente em 70 países, a Chaîne 

encontra-se em constante crescimento com a criação de 

novos ‘’Baillages’’. Uma das nossas principais 

características é o facto dos nossos membros gozarem 

do estatuto de membro por todo o Mundo, ou seja quando 

um confrade é forçado a mudar de país não deixa de 

pertencer à Chaîne. Outra característica prende-se com 

o fato de passar a pertencer à nossa rede internacional 

e poder participar nos eventos e atividades dos 

diferentes países. A associação apoia e promove 

igualmente jovens Chefs e Sommeliers, assim como 

patrocínia variadas obras através da Fondation de la 

Chaîne. 

Cada evento da Chaîne contribui para 

“Chaîne des Rôtisseurs Gastronomy School” – 

Portugal 

Instituição de ensino profissional para jovens 

carenciados, integralmente financiada pela Chaîne 

des Rôtisseurs 
 

Com o Alto Patrocínio de 

SAR Prince Charles-Philippe d’Orléans, Duc 

d’Anjou e  

SAR Princesse Diana d’Orléans, Duchesse 

d’Anjou & Cadaval 

The Chaîne des Rôtisseurs, is the oldest gastronomic 

association in the world, founded in France in 1248 under 

the reign of King St. Louis as the ”Royal Guild of Goose 

Roasters”. It is an international gastronomic society 

dedicated to bringing together professional and non-

professional members from around the world who 

appreciate wine, cuisine and fine dining. With almost 24 

000 members in about seventy countries, the Chaîne is 

forever expanding and evolving through the creation of 

new “Baillages”. One unique point about the Chaîne is 

that membership is transferable worldwide. This means 

that if you become a Chaîne member in one country and 

then for professional or personal reasons you move to 

another country, your membership is still valid. 

Additionally, it also allows you to be part of the Chaîne's 

international network and participate in Chaîne events 

and activities in different countries across the globe. The 

society also supports and promotes the future of young 

cooks and Sommeliers, and sponsors several food 

release programs through the Chaîne Foundation. 

 

 

Every Chaîne meeting generates funds for 

“Chaîne des Rôtisseurs Gastronomy School” – 

Portugal” 

Professional teaching Scholl for young people in 

need under the auspices of the Chaîne des 

Rôtisseurs 
 

With the Patronage of 

SAR Prince Charles-Philippe d’Orléans, Duc 

d’Anjou e  

SAR Princesse Diana d’Orléans, Duchesse 

d’Anjou & Cadaval 
 

 

 

 

 
 

www.chainedesrotisseurs.com || www.chainept.org || portugal@chainept.org 

www.facebook.com/chainedesrotisseursportugal 

Confrérie de la Chaîne des Rôtisseurs 

Bailliage do Alentejo 
 

Jantar Gastronómico de Bem-Vinda 

23 de Novembro de 2012 
 

 

 

Restaurante “Degust’AR” 

Hotel M’AR De AR Aqueduto, Évora 

 Chefe de Cozinha: António Nobre 
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Vinhos do “ Monte da Peceguina” 

(Herdade da Mealhada Nova) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Entradinhas na mesa 

Rins de porco bêbados – “Drunken” Kidneys 

Queijo de Évora gratinado – Grilled cheese from Évora 

Misto de cogumelos silvestres salteados – Wild mushrooms 

Seleção de enchidos regionais – Selection of local sausages 

Peixe 

Lombos de robalinho corado no forno com azeite e alho, sobre 

migas de coentros e tomate assado 

Filets of sea bass in the oven with olive oil and garlic on a bed of 

coriander “migas” and roasted tomato 

Carne 

Bochechas de porco com molho de farinheira, puré de batata e 

verduras cozidas ao vapor 

Pig’s cheeks with blood sausage sauce, potato purée and steamed 

greens 

Sobremesa 

Mousse de caramelo com crumble de café e shot de frutos 

vermelhos 

Caramel mousse with a coffee crumble and a shot of red berries 


